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CANVAS RESTAURANT
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CANVAS RESTAURANT (\
N/
S
CULATELLO, BUFALA E PAN BRIOCHE (*3-7-1) €18,00
CULATELLO, BUFFALO MOZZARELLA AND PAN BRIOCHES (*3-7-1)
GAMBERI| SCOTTATI CON POMODORINI E SONCINO (*4) € 16,00
SEARED PRAWNS WITH CHERRY TOMATOES AND SONCINO (*4)
SFORMATINO DI ASPARAGI IN CREMA DI PARMIGIANO (*3-7) @ € 14,00

ASPARAGUS FLAN IN PARMESAN CREAM (*3-7) —

CARPACCIO DI SPADA AFFUMICATO, CIPOLLA DI TROPEA E MAIONESE ALL’ARANCIO (*4-7- € 18,00
3)
SMOKED SWORD CARPACCIO, TROPEA ONION AND ORANGE MAYONNAISE (*4-7-3)

VITELLO TONNATO (* 10-3) € 15.00
VEAL WITH TUNA SAUCE (*10-3)
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¢ ALCUNI ALIMENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI - SOME FOODS MAY BE FROZEN

e ALLERGENI RIPORTATI IN FONDO AL MENU' CON NUMERI DI RIFERIMENTO - ALLERGENS SHOWN AT THE BOTTOM
OF THE MENU' WITH REFERENCE NUMBERS
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CANVAS RESTAURANT
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TORTELLINI* IN CREMA DI PARMIGIANO (*1-3-8-7-9)
TORTELLINI* IN PARMESAN CREAM (*1-3-8-7-9)

TAGLIATELLA* ALLA BOLOGNESE (*1-3-7-9)
TAGLIATELLA* WITH RAGU' (*1-3-7-9)

BALANZONI BURRO SALVIA E PARMIGIANO (*1-3-7)
BALANZONI| SAGE BUTTER AND PARMESAN CHEESE (*1-3-7)

GARGANELLI FRESCHI AL RAGU’ BIANCO (*1-3-7)
FRESH GARGANELLI WITH WHITE RAGU" (*1-3-7)

CHITARRINE DI GRANO ARSO* CACIO E PEPE CON TARTARE DI GAMBERO
ROSSO * (*14-2-4-1-7)

CHITARRINE BURNED WHEAT* CACIO AND PEPPER WITH RED SHRIMP TARTARE * (*14-2-
1-4-7)

SCIALATELLI POMODORINO FRESCO E STRACCIATELLA PROFUMATO AL @
BASILICO (*1-7-3) A
SCIALATELLI FRESH TOMATO AND STRACCIATELLA BASIL-SCENTED (*1-7-3)

RISOTTO AL PROFUMO DI MARE (*2-14-4)
RISOTTO WITH SEAFOOD (*2-14-4)

RISOTTO AGLI ASPARAGI (*7) W
ASPARAGUS RISOTTO (*7) —_

e ALCUNI ALIMENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI - SOME FOODS MAY BE FROZEN
e ALLERGENI RIPORTATI IN FONDO AL MENU' CON NUMERI DI RIFERIMENTO - ALLERGENS SHOWN AT THE

BOTTOM OF THE MENU’ WITH REFERENCE NUMBERS
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€ 18,00

€ 15,00

SHVACE)

€ 15,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 18,00

€ 15,00
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TAGLIATA DI MANZO OLIO E ROSMARINO
SLICED BEEF, OIL AND ROSEMARY

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA
GIRI|[SSEDEBIEEEEES S E

ROAST BEEF POMODORINI RUCOLA E PETALI DI PARMIGIANO (*7-3)
ROAST BEEF WITH ARUGULA, CHERRY TOMATOES AND PARMESAN PETALS (*7-3)

SEPPIOLINA GRATINATA CON CREMA DI PISELLI E FAVE FRESCHE E SALSA
ALL'AGLIO NERO * (*1-2-14)

CHOPPED SEPPIOLINA WITH CREAM OF PEAS AND FRESH BROAD BEANS WITH BLACK
GARLIC SAUCE* (*1-2-14)

)S;QFRITTO MISTO (*1-2-14)
SQ T MIXED FRIED (*1-2-14)
a4

S TAGLIATA DI TONNO SALE GROSSO E PISTACCHIO (*14-8-4)
fﬁ' TUNA CUT WITH COARSE SALT AND PISTACHIO (*14-8-4)

i

|

b

@ PARMIGIANA DI ZUCCHINE E SCAMORZA (*1-7) @
}\A;Q"gRMESAN OF COURGETTES AND SCAMORZA CHEESE (*1-7) ——

E@;’ o ALCUNI ALIMENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI - SOME FOODS MAY BE FROZEN

e/
1/(:\ e ALLERGENI RIPORTATI IN FONDO AL MENU' CON NUMERI DI RIFERIMENTO - ALLERGENS SHOWN AT THE BOTTOM OF
~4) THE MENU" WITH REFERENCE NUMBERS

€ 28,00

€ 32,00

€ 24,00

€ 22,00

€822700

€ 26,00

€ 16,00



CANVAS RESTAURANT

CONTORNI @

PATATE ARROSTO

€ 6,00
BACKED POTATOES
INSALATA MISTA € 6,00
MIX SALAD
VERDURE GRIGLIATE € 6,00
GRILLED VEGATABLES
VERDURE SALTATE* € 6,00

SAUTEED VEGETABLES

e ALCUNI ALIMENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI - SOME FOODS MAY BE FROZEN

e . ALLERGENI RIPORTATI IN FONDO AL MENU' CON NUMERI DI RIFERIMENTO - ALLERGENS SHOWN AT THE
BOTTOM OF THE MENU" WITH REFERENCE NUMBERS
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CANVAS RESTAURANT
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AFFOGATO AL CAFFE" - COFFEE AFFOGATO (*1-3-7) € 7,00

SEMIFREDDO AL MASCARPONE E FRAGOLE (*7-3) SEMIFREDDO MASCARPONE AND € 7,00
STRAWBERRIES* (*7-3)

GELATO ALLA MELA VERDE (*7-3) - GREEN APPLE ICE CREAM € 7,00
MOUSSE ALLO YOGURT E FRUTTI ROSSI * - YOGURT AND RED FRUIT MOUSSE * € 7,00
CREMA CATALANA AROMATIZZATA AL LIME (*1-7-3)- LIME FLAVORED CATALAN CREAM €7.00
(*1-3-7)

INSALATA DI FRUTTA- FRESCH FRUIT SALAD € 7,00

e ALLERGENI RIPORTATI IN FONDO AL MENU’' CON NUMERI DI RIFERIMENTO - ALLERGENS SHOWN
AT THE BOTTOM OF THE MENU’ WITH REFERENCE NUMBERS
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CANVAS RESTAURANT

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON TIGELLE * (*1-3-7)
COLD CUTS AND CHEESE PLATTER WITH TIGELLE * (*1-3-7)

HAMBURGHER* DI MANZO,CON POMODORO, INSALATA,CON PATATE DIPPER
(*1-7)

BEEF HAMBURGERS*, WITH TOMATOES, GREEN SALAD, CHEESE AND DIPPER
POTATOES (*1-7)

INSALATA DI GAMBERI E MANGO (*2-4-14)
SHRIMP AND MANGO SALAD (*2-4-14)

UOVA AL TEGAMINO CON ASPARAGI (*3-7) ?‘\
TEGAMINO EGGS WITH ASPARAGUS (*3-7) )

CESAR SALAD (*1-7-3)
CESAR SALAD (*1-7-3)

INSALATA MISTA, MELONE, FETA E SCAGLIE DI MANDORLE (*7-8) @
MIXED SALAD, MELON, FETA AND ALMOND FLAKES (7-8) —_—

INVOLTINI DI BRESAOLA CON FORMAGGIO E PISTACCHI (*7-8)
BRESAOLA ROLLS WITH FRESH CHEESE AND PISTACHIOS (*7-8)

e ALCUNI ALIMENTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI - SOME FOODS MAY BE FROZEN

e ALLERGENI RIPORTATI IN FONDO AL MENU' CON NUMERI DI RIFERIMENTO - ALLERGENS SHOWN AT THE BOTTOM
OF THE MENU' WITH REFERENCE NUMBERS

€ 18,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 18,00

€ 20,00



SPRITZ APEROL/CAMPARI
AMERICANO/SBAGLIATO
HUGO

MARGARITA

MOSCOW MULE
GIN/VODKA TONIC
TEQUILA SUNRISE

MOIJTO
NEGRONI

g

CANVAS RESTAURANT

BEVANDE E

€ 8,00
€ 8,00
€ 9,00

€ 12,00

€ 10,00
€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 10,00

MERLOT BOTTIGLIA

CABERNET SAUVIGNON

RIBOLLA GIALLA

FALANGHINA BOTTIGLIA

ROSSO GAGGIOLI
BOTTIGLIA

BIANCO GAGGIOLI
BOTTIGLIA

PROSECCO BOTTIGLIA

FRANCIACORTA BRUT

DRINK

ACQUA 1/2 LT

ACQUA 0,75 LT

COCA/FANTA
BIRRE
CALICE DI VINO

CALICE DI PROSECCO

€ 22,00

€ 24,00

€ 22,00

€ 22,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 28,00

€ 35,00

2,50

3,50
5,00
5000
6,00

7,00



	CONTINENTAL
	MENU' A LA CARTE

	ANTIPASTI - APPETIZER
	€18,00
	€ 16,00
	€ 14,00
	€ 18,00
	€ 15,00
	CULATELLO, BUFALA E PAN BRIOCHE  (*3-7-1) CULATELLO, BUFFALO MOZZARELLA AND PAN BRIOCHES  (*3-7-1)
	GAMBERI SCOTTATI CON POMODORINI E SONCINO (*4) SEARED PRAWNS WITH CHERRY TOMATOES AND SONCINO (*4)

	SFORMATINO DI ASPARAGI IN CREMA DI PARMIGIANO (*3-7) ASPARAGUS FLAN IN PARMESAN CREAM (*3-7)
	CARPACCIO DI SPADA AFFUMICATO, CIPOLLA DI TROPEA E MAIONESE ALL’ARANCIO (*4-7-3) SMOKED SWORD CARPACCIO, TROPEA ONION AND ORANGE MAYONNAISE  (*4-7-3)
	VITELLO TONNATO (* 10-3) VEAL WITH TUNA SAUCE  (*10-3)


	PRIMI PIATTI - FIRST COURSES
	TORTELLINI* IN CREMA DI PARMIGIANO  (*1-3-8-7-9) TORTELLINI* IN PARMESAN CREAM  (*1-3-8-7-9)
	TAGLIATELLA* ALLA BOLOGNESE  (*1-3-7-9) TAGLIATELLA* WITH  RAGU'  (*1-3-7-9)
	BALANZONI BURRO SALVIA  E PARMIGIANO (*1-3-7) BALANZONI SAGE BUTTER AND PARMESAN CHEESE (*1-3-7)

	GARGANELLI FRESCHI AL RAGU’ BIANCO (*1-3-7) FRESH GARGANELLI WITH WHITE RAGU’  (*1-3-7)
	CHITARRINE DI GRANO ARSO* CACIO E PEPE CON TARTARE DI GAMBERO ROSSO * (*14-2-4-1-7) CHITARRINE BURNED WHEAT* CACIO AND PEPPER WITH RED SHRIMP TARTARE  * (*14-2-1-4-7)

	SCIALATELLI POMODORINO FRESCO E STRACCIATELLA PROFUMATO AL BASILICO (*1-7-3) SCIALATELLI FRESH TOMATO AND STRACCIATELLA BASIL-SCENTED  (*1-7-3)
	RISOTTO AL PROFUMO DI MARE (*2-14-4) RISOTTO WITH SEAFOOD (*2-14-4)
	RISOTTO AGLI ASPARAGI (*7) ASPARAGUS RISOTTO  (*7)
	€ 18,00
	€ 15,00
	€ 17,00
	€ 15,00
	€ 18,00
	€ 16,00
	€ 18,00
	€ 15,00

	SECONDI PIATTI - MAIN COURSES
	TAGLIATA DI MANZO OLIO E ROSMARINO  SLICED ​​BEEF, OIL AND ROSEMARY
	FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA  GRILLED BEEF FILLET
	ROAST BEEF POMODORINI RUCOLA E PETALI DI PARMIGIANO  (*7-3) ROAST BEEF WITH ARUGULA, CHERRY TOMATOES AND PARMESAN PETALS (*7-3)

	SEPPIOLINA GRATINATA CON CREMA DI PISELLI E FAVE FRESCHE E SALSA ALL’AGLIO NERO  * (*1-2-14) CHOPPED SEPPIOLINA WITH CREAM OF PEAS AND FRESH BROAD BEANS WITH BLACK GARLIC SAUCE* (*1-2-14)
	FRITTO MISTO (*1-2-14) MIXED FRIED (*1-2-14)
	TAGLIATA DI TONNO SALE GROSSO E PISTACCHIO (*14-8-4) TUNA CUT WITH COARSE SALT AND PISTACHIO (*14-8-4)
	PARMIGIANA DI ZUCCHINE E SCAMORZA (*1-7) PARMESAN OF COURGETTES AND SCAMORZA CHEESE (*1-7)
	€ 28,00
	€ 32,00
	€ 24,00
	€ 22,00
	€ 22,00
	€ 26,00
	€ 16,00

	CONTORNI
	PATATE ARROSTO BACKED POTATOES
	INSALATA MISTA MIX SALAD
	VERDURE GRIGLIATE  GRILLED VEGATABLES
	VERDURE SALTATE* SAUTÉED VEGETABLES

	€ 6,00
	€ 6,00
	€ 6,00
	€ 6,00

	DULCIS IN FUNDO
	AFFOGATO AL CAFFE’’ - COFFEE AFFOGATO (*1-3-7)
	SEMIFREDDO AL MASCARPONE E FRAGOLE (*7-3) SEMIFREDDO MASCARPONE AND STRAWBERRIES* (*7-3)
	GELATO ALLA MELA VERDE (*7-3) - GREEN APPLE ICE CREAM
	MOUSSE ALLO YOGURT E FRUTTI ROSSI * - YOGURT AND RED FRUIT MOUSSE  *
	CREMA CATALANA AROMATIZZATA AL LIME (*1-7-3)- LIME FLAVORED CATALAN CREAM (*1-3-7)
	INSALATA DI FRUTTA- FRESCH FRUIT SALAD
	€ 7,00
	€ 7,00
	€ 7,00
	€ 7,00
	€ 7,00
	€ 7,00

	COPERTO: € 2,50

	CONTINENTAL
	MENU' BISTROT

	TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON TIGELLE * (*1-3-7) COLD CUTS AND CHEESE PLATTER WITH TIGELLE * (*1-3-7)
	HAMBURGHER* DI MANZO,CON POMODORO, INSALATA,CON PATATE DIPPER (*1-7) BEEF HAMBURGERS*, WITH TOMATOES, GREEN SALAD, CHEESE AND DIPPER POTATOES (*1-7)

	INSALATA DI GAMBERI E MANGO (*2-4-14) SHRIMP AND MANGO SALAD  (*2-4-14)
	UOVA AL TEGAMINO CON ASPARAGI (*3-7) TEGAMINO EGGS WITH ASPARAGUS (*3-7)
	CESAR SALAD (*1-7-3) CESAR SALAD (*1-7-3)

	INSALATA MISTA, MELONE, FETA E SCAGLIE DI MANDORLE (*7-8) MIXED SALAD, MELON, FETA AND ALMOND FLAKES (7-8)
	INVOLTINI DI BRESAOLA CON FORMAGGIO E PISTACCHI (*7-8) BRESAOLA ROLLS WITH FRESH CHEESE AND PISTACHIOS (*7-8)

	€ 18,00
	€ 18,00
	€ 20,00
	€ 14,00
	€ 16,00
	€ 18,00
	€ 20,00
	bevande e drink
	SPRITZ APEROL/CAMPARI
	€  8,00

	ACQUA 1/2 LT
	€  2,50

	AMERICANO/SBAGLIATO
	€  8,00

	ACQUA 0,75 LT
	€  3,50

	HUGO
	MARGARITA
	MOSCOW MULE
	GIN/VODKA TONIC
	€  9,00
	€ 12,00
	€ 10,00
	€ 10,00

	COCA/FANTA
	€  5,00

	BIRRE
	€  5,00

	CALICE DI VINO
	€  6,00

	CALICE DI PROSECCO
	€  7,00

	TEQUILA SUNRISE
	€ 10,00

	MOIJTO
	€ 12,00

	NEGRONI
	€ 10,00

	MERLOT BOTTIGLIA
	€ 22,00

	CABERNET SAUVIGNON
	€ 24,00

	RIBOLLA GIALLA
	€ 22,00

	FALANGHINA  BOTTIGLIA
	€ 22,00

	ROSSO GAGGIOLI BOTTIGLIA
	€ 24,00

	BIANCO GAGGIOLI BOTTIGLIA
	€ 24,00

	PROSECCO  BOTTIGLIA
	€ 28,00

	FRANCIACORTA BRUT
	€ 35,00



